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Seki: Lezzetin Katmanlari

Kapadokya’'nin yamaclarinda, 2000 yillik bir manastir yerleskesinin tas
dokusu icinde yer alir Seki. Teraslara kurulu bu yapi, sadece manzarasiyla
degil, tasidigi anlamla da katmanhdir. Zamanla sekillenmis bir mutfak
anlayisiyla, her tabak bulundugu cografyanin sesini tasir. Malzemeler;
Argos ve civari bahcgelerden, tanidik Ureticilerden gelir; seflerin 6zeniyle sade
ama karakterli lezzetlere donusur. Mahzende olgunlasan saraplar ve dogayla
butunlesen sofralar, burada yemegi zamandan ve mekandan bagimsiz bir
deneyime donusturar.



MUTFAK

Seki’de yuzyillar boyunca sekillenmis tarifleri ve

bu topraklarin kultarel birikimini evrensel bir mutfak diliyle yeniden
yorumluyoruz. Her tabakta, gecmisin izini bugtinun sezgisiyle okuyarak
kendi anlatimizi kuruyoruz.

SARAP MAHZENI

Kendi baglarimizda yetistirdigimiz Gzimlerimizle Gretilen saraplar,
Tarkiye’nin ve dionyanin dnde gelen Ureticilerinden secilen 6zel siselerle
birlikte Avrupa’nin en buyuk dogal yeralti mahzenlerinden biri olan
Argos Mahzen’de yillaniyor ve misafirlerimiz mahzende duzenlenen
tadimlarla bu benzersiz mekani kesfetmeye davet ediliyor.

TERASLAR

Seki ismini, Anadolu’nun yamaclarinda katman katman yikselen
teraslardan aliyor. Mimari yapimiz da bu cok katmanli yapiyi yansitiyor.
Bu mekanda yalnizca alanlar degil, zaman da katmanlasiyor; her adimda
ve her tabakta bu derinlik hissi aciga cikiyor.

SURDURULEBILIRLIK

Argos’un bahcesine atilan ilk adimda kadim déngulere saygi duyan

bir ekosistem sizi karsiliyor. Topladigimiz yagmur sulari ile beslenen,
sebzeleri ve meyveleri sevgiyle yetistiriyoruz. Restoranlarimizdan

ctkan yesil atiklart komposta donustuararerek yeniden hayata
kazandiriyoruz. Bahcemizden cikan her trint saygiyla degerlendiriyor,
kullanilamayanlari ise tursuya donusturerek magara tursu odamizda
sakliyoruz.Tabaginizdaki her trantn yolculugu iste burada,

topragin gecmisle harmanlandigi bu bahcede basliyor.

YEREL URETIM

Malzemelerimizi, topragi tanityan, doganin mirasina saygi duyan, tretimin
gelecegine 6nem veren kisilerden temin ediyoruz. [lhamimiz bolgeden
dogsa da mutfagimiz cok sesli lezzet kaltarant tasiyor.



LEZZETIN KATMANLARINA YOLCULUK

Baslangic ¢
Antep Fistikh Rafik
Karamelize Antep Fistigl, Keci Peyniri, Ezine Peyniri, Krema ve Sizma Zeytinyagi

Farkh Bir Deneyim &
Soya Soslu Ispanak Salata
Kirmizi Sogan, Kapya Biber, Yesil EIma, Kurutulmus Meyveler ve Zeytinyagi

Yoremizden Ara Sicak
Kagitta lzgara Pastirma
Domates, Limon, Maydanoz ve Mevsim Yesillikleri

Sorbe %

Tadimin Zirvesi Ana Yemek
Sous-Vide Teknigiyle 26 Saat Pisirilmis Kuzu Kurek
Erik Ezmesi, Dag Mantari, Limon Kekigi ve llik Sos

Tath Final ¢
Tarcinh Visneli K6zlenmis Elma Tatlisi
Kaymak ve File Badem ile

P Vejetaryen drunler. Vegan alternatifler icin ekibimize danisabilirsiniz.

Meniamuzdeki yemeklerin cogunlugu yerel Grunlerle hazirlanmaktadir.
Herhangi bir yiyecege alerjiniz varsa, lutfen siparis vermeden dnce servis
personelini bilgilendiriniz.



